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EDITORIAL

“Elmodelo que hadadoresultados en otros paises buscarespetarlazonaintangible ypromover
ordenadamente lainversién privada. Estamos a tiempo de recuperar el tiempo perdido, para proteger
nuestrolitoral, las pistasy las playas publicas. ¢{ O esperaremos que la voracidad de algunos siga
invadiendoy destruyendo lallamada Costa Verde?”. EDITORIAL DE ELCOMERCIO /14 DE FEBRERO DEL 2007

Costa Verde: Para que Lima vuelva a mirar al mar

un afio de las proximas elecciones municipales, los
alcaldes de San Miguel, Magdalenay del Callao se
hanembarcado de manera entusiasta y positiva en
unambicioso proyectoque masalld de generarvotos,
permitiria que los limefios volvamos a mirar el mar desde una
remodelada CostaVerde.
Elvientosoplaafavordeestanuevainiciativaque, adiferencia
deotrasformuladasenlosultimos30arios, cuentaconelvalioso
respaldo y aval del Gobierno que ha comprometido recursos
economicos (inicialmente 16 millones de soles, previstosen el
plananticrisis), parallegar alametalargamente postergadade
conectarLimaconel Callaoatravésdel corredor costero.
Aestasalturasresultainevitable evocar los multiples inten-
tos que se han dado en el tiempo para aprovechar las ventajas
comparativas que ofrece la Costa Verde, como espacio ptblico
ypaisajista, en beneficio delaarticulacion e interconexién vial
delaciudad,la creacién de servicios y negocios inmobiliarios.
Supuestaenvalor,ademas, significaria colocar aLimaentre las
capitalesmasimportantesdelaregionconunlitoraldeenormes
perspectivas maritimasy turisticas.
Lo importante, para parafrasear al presidente Fernando
Belaunde, es que la ciudad no siga dando la espalda al mar.

delaCostaVerde, tarea que fue encargada al arquitecto Ernesto
AramburtiMenchaca, quienenlosafios 60 tuvolavisionariaidea
deganarterrenoalmarparadarnacimientoal actualcircuitode
playasdeMiraflores, SanIsidroy Magdalena.
Enelprimergobiernodel presidente Alan Garciaseinaugurd
eltramode SanMiguel, entrelasavenidasBrasil yUniversitaria,
quedando pendiente un conjunto de obras que hoy, casiveinte
afios después, se concluird cuando se extiendan las pistas un
kilémetro y medio mas, entre labajada Bertolottoyla avenida
Escardé. Completa el panorama que, en una segunda etapa, el
corredorllegard hastaLaPerlayChucuito,enLaPunta.

Corresponde ahoraimpulsar aquellas inversiones
que han mostrado interés en el desarrollo de
proyectos publico-privados en la Costa Verde

Indudablemente estocompromete muyseriamentenosoloal
Gobierno Central, sinoalos gobiernosregionalesde Limaydel
Callao,yalosalcaldesintegrantesdela Autoridad Auténomade
la Costa Verde yresponsables de la ejecucion de este macropro-
yecto que, de acuerdo conloinformado, involucrala construc-
ciéndepistas, cicloviasyespaciosrecreativos, concanchasparala

Serianefastoquelasautoridadesincurranenlosmismoserro-
resdel pasadoyseentrampenburocraticamenteenlaaplicacién
deplanesyaaprobados en el Plan Maestro dela Costa Verde en
1995 yactualizadosenlaNueva Visién Urbanisticadel 2007.

Lo que corresponde mas bien es seguir avanzando enla con-
solidacion de alianzas estratégicas entre los sectores publicoy
privado, para trascender alas inversiones cortoplacistas desa-
rrolladasen ellitoral y que, salvo honrosas excepciones, han
fracasado previsible e irremediablemente, en perjuiciono solo
delos capitalesinvolucrados sino sobre todo deloslimefiosy el
desarrollodenuestra capital.

Hoyno se debe desaprovechar labuenaimagen que proyecta
el Perd, en el entorno econémico mundial yregional, ymas bien
echaraandarlasinversionesquehanmostradointerésencolocar
suscapitalesen proyectos comerciales, inmobiliarios, turisticosy
urbanisticos, coordinados conlas municipalidades distritalesen
salvaguarda, claroestd, delmedioambienteyel paisajenatural.

Finalmente, el desarrolloque seimprimaala CostaVerdeno
solotendra unimpacto politicoy urbanistico, sinoqueredunda-
rédenlaconsolidacion de Lima como una metrépoli moderna,
pensadano solo en funcién de su transporte y viabilidad, sino
como una gran red interconectada paray por sus casi ocho

Comoserecordard, en 1980 su gobiernoautorizélaampliacion

practicadediversosdeportes, parquesyjardines frente almar.

millonesde habitantes.

PIEDRA DE TOQUE

El suenio del chet

Mario

Vargas L] e’

Llosa p""- .
Escritor

©Mario VargasLlosa, 2009.

© Diario “El Pais”, SL/ Mario Vargas
Llosa. Prisacom.

Exclusivo para el diario El Comercio
enelPeru.

comienzos de los afos
setenta, en una casa
limefia situada en el

limite mismo de dosbarrios, San
IsidroyLince,dondesecodeaban
lapituqueriayel pueblo, unnifio
de pocos afios solia meterse ala
cocinaparaescapardesuscuatro
hermanas mayoresylos galanes
que venian a visitarlas. La coci-
nerale habiatomado carifioylo
dejaba poner los ojos, y a veces
meterlamano, enlos guisos que
preparaba. Un dia la duefia de
casadescubrid que sutinico hijo
varén—el pequeiio Gastén—habia
aprendidoacocinaryque se gas-
taba las propinas corriendo al
almacén Super Epsadelaesqui-
na a comprar calamares y otros
alimentosquenofigurabanenla
dietacaserapara experimentar
conellos.

El nifio se llamaba Gastén
Acurio, como su padre, uninge-
niero y politico que fue siempre
colaborador cercano de Fernan-
doBelaunde Terry. Alentado por
sumadre, el nifio siguié pasando
buenapartede sunifiezysuado-
lescencia en la cocina, mientras
terminaba el colegio y comen-
zaba en la Universidad Catdlica
sus estudios de abogado. Ambos
ocultaronal papaestaaficiénpre-
cozdeljoven Gastdn, que, acaso,
el pater familias hubiera encon-
tradoinusitadaypocoviril.

Elafio 1987 Gastén Acuriofue
aEspafia,aseguirsusestudiosde
derecho enla Complutense. Sa-
cababuenasnotasperoolvidaba
todaslasleyes que estudiabades-
puésdelosexamenesyloqueleia
conamornoeran tratadosjuridi-
cossinolibrosde cocina. Elejem-
plo y la leyenda de Juan Maria
Arzak lo deslumbraron. Enton-
ces, unbuen dia, comprendien-
doquenopodiaseguirfingiendo
mas, decidi6 confesarle a su pa-
drelaverdad.

Gaston Acurio papd, unbuen
amigo mio, descubrid asi, enun
almuerzo con el hijo al que ha-
bia ido a visitar a Madrid y al
que creia enrumbado definiti-
vamente hacia la abogacia, que
a Gaston-hijo no solo no le gus-
tabael derecho, sino que, horror
dehorrores, jsofiaba conser coci-
nero! Elreconoce que susorpresa
fuemonumentalyyoestoysegu-
rode que perdié el hablayhasta
seledescolgdélamandibuladela
impresién. En ese tiempo, en el
Pertise crefa que la cocina podia

ILUSTRACION; VICTOR AGUILAR

En 1987 Acurio fue a Espana, a seguir sus estudios de derecho.
Sacaba buenas notas pero olvidaba todas las leyes que estudiabay lo
que leia con amor no eran tratados juridicos sino libros de cocina

Nadie hahecho tanto como él para que el mundo vaya
descubriendo que el Perd, un pais que tiene tantas carencias, goza de
una de las cocinas mas variadas, inventivas y refinadas del mundo

seruna aficién, pero no una pro-
fesién de sefioritos.

Sin embargo, hombre inteli-
gente, termind porinclinarse an-
tela vocacion de su hijo, y le fir-
moéun cheque, para que se fuera
aParis,acompletarsuformacion
enel CordonBleu.Nuncasearre-
pentirfayhoydebeser, sinduda,
unodelospadresmasorgullosos
delmundoporlaformidabletra-
yectoriade suheredero.

Gaston estuvo dos afios en el
CordonBleuyalli conocié auna
muchacha francesa, de origen
alemdn, Astrid, que, aligual que
él, habia abandonado sus estu-
dios universitarios—ella, de Me-
dicina— para dedicarse de lleno
a la cocina (principalmente, la
pasteleria). Estaban hechos el
uno parael otroy erainevitable
queseenamorarany casaran.

Después de terminar sus es-

tudios y hacer précticas por al-
gln tiempo en restaurantes eu-
ropeos, seinstalaron enel Perty
abrieron su primer restaurante,
Astrid y Gaston, el 14 dejuliode
1994, con 45 mil d6lares presta-
dosentre parientescercanosyle-
janos. El éxito fue casiinmediato
y, quince afios después, Astrid y
Gastén exhibe susexquisitas ver-
sionesdelacocinaperuana,ade-
mas de Lima, en Buenos Aires,

Santiago, Quito, Bogotd, Cara-
cas, Panamd, MéxicoyMadrid.

Enestosrestauranteslatradi-
cional comidaperuanaesel pun-
todepartidaperonodellegada:
hasido depuradayenriquecida
contoques personales que la su-
tilizanyadaptan alas exigencias
delavidamoderna, alascircuns-
tanciasyoportunidadesdelaac-
tualidad, sintraicionarsusorige-
nes pero, también, sin renunciar
porelloalainvenciényalareno-
vacién. Otra variante del genio
gastronémico de Gastén Acurio
esLaMar, unrestaurante menos
elaboradoyformal, mascercano
alossabores genuinos de la coci-
napopular, que, aligual que As-
trid y Gastén, después de triun-
far en el Perd, tiene ya una feliz
existencia en siete paises extran-
jeros.Y, como si esto fuera poco,
han surgido en los tiltimos afios
otras cadenas, cada una de ellas
con una personalidad propia y
que desarrolla y promueve una
rama o especialidad del fron-
dosorecetarionacional, T’anta,
Panchita, Pasquale Hermanos,
la jugueria peruana, La Pepa 'y
—el ultimo invento por ahora—
Chicha, en ciudades delinterior
dotadas de una comidaregional
propia, ala que estos restauran-
tes quieren dignificar y promo-
ver.Enelafiode 2008lacifrade
ventasdel complejo fue de 60 mi-
llonesdedolares.

Pero el éxito de Gastén Acu-
riono puede medirse endinero,
aunque es de justicia decir de €l
que su talento como empresa-
rio y promotor es equivalente
al que despliega ante las ollas y
los fogones. Su hazafia es social
y cultural. Nadie ha hecho tan-
to como él para que el mundo
vaya descubriendo que el Perd,
un pais que tiene tantas caren-
cias y limitaciones, goza de una
de las cocinas mds variadas, in-
ventivasy refinadas del mundo,
que puede competir sin comple-
josconlasmas afamadas, como
lachinaylafrancesa. (¢Aquése
debeeste fenémeno? Yo creoque
alalargatradicionautoritariadel
Perti: lacocina erauno delos po-
cosquehaceresenquelos perua-
nospodiandarriendasueltaasu
creatividad ylibertad sin riesgo
alguno).

En buena parte es culpa de
Gastdén Acurio que hoy los jéve-
nes peruanos de ambos sexos
suefien con ser chefs como an-
tes sofiaban con ser psicélogos,
y antes economistas, y antes
arquitectos. Ser cocinero se ha
vuelto prestigioso, unavocacion
bendecidaincluso porla frivoli-
dad.Yporeso, pesealacrisis, en
Lima se inauguran todo el tiem-
ponuevosrestaurantesylacaca-
demiaseinstitutosdealta
proliferan.

Si alguien me hubiera di-
cho hace algunos afios que un
dia iba a ver organizarse en el
extranjero “viajes turisticos
gastrondmicos” al Pert, no lo
hubiera creido. Pero ha ocurri-
doysospecho queloschupesde
camarones, los piqueos, lacausa,
las pachamancas, los cebiches,
el lomito saltado, el aji de galli-
na, los picarones, el suspiro a la
limeria, etcétera, traen ahora al
pais tantos turistas como los pa-
lacios colonialesy prehispanicos
del Cuscoylaspiedrasde Machu
Picchu. La casa-laboratorio que
tiene Gaston Acurio en Barran-
co, donde explora, investiga,
fantasea y discute nuevos pro-
yectosconsus colaboradores, ha
adquirido un renombre miticoy
lavienen avisitar chefsy criticos
demediomundo.

Gracias a Gaston Acurio los
peruanos han aprendido a apre-
ciarentodoloquevalelariqueza
gastronémica de su tierra. El tie-
ne un programa televisivo en el
que, desdehace cincoafios, visita
cadasemana unrestaurante dis-
tinto, para mostrarlo que hayen
élde original yde diverso en ma-
teria de menu. De este modo ha
idorevelandolaincreible diver-
sidad derecetas, variantes, inno-
vacionesycreacionesdequeesta
hechala cocina peruana. Cémo
se da tiempo para hacer tantas
cosas (ytodasbien) es un miste-
rio. Suprograma “Aventura culi-
naria” haservido, entre otras co-
sas, paraquesesepaque, ademas
de Gastén Acurio, hayen el Perti
dehoyotros chefstaninspirados
como él. Esa generosidad y espi-
rituanchono es frecuente entre
losempresarios, nien el Perd, ni
enningunaotraparte.

SienAstridyGaston, LaMaro
cualquieradelosotrosrestauran-
tes de la familia, usted se siente
mejor atendido que en otras par-
tes, no se sorprenda. Los cama-
rerosde Gastén Acurio—juroque
estonoesinvenciondenovelista—
siguen cursosdeinglés, francésy
japonés, ytoman clasesdeteatro,
de mimo y de danza. Sidespués
derecibiresteentrenamientode-
cidenbuscarse otrotrabajo, “me-
jorparaellos”, dice Acurio. “Esa
eslaidea,justamente”.

El éxitonolohamareado.Es
sencillo, pragmadtico, vacunado
contrael pesimismo, y, como go-
zatanto conlo que hace, resulta
estimulante escucharlo hablar
de sus proyectos y suefios. No
tiene tiempo para envidias y su
entusiasmo febril es contagio-
so. Si hubiera un centenar de
empresarios y creadores como
Gastén Acurio, el Perti hubiera
dejadoatrasel subdesarrolloha-
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